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Der größte Fruchtverarbeitungsbetrieb Südtirols verar­
beitet täglich bis zu 4000 Tonnen Rohware pro Tag. Dank 
moderner Trenntechnik von Flottweg geschieht dies 
wirtschaftlich und hoch effizient.

Hauptprodukt des Südtiroler Obstbaus ist der Apfel, der 
vor allem im Bezirk Überetsch-Unterland, im Talboden 
zwischen Bozen und Meran und im Vinschgau angebaut 
wird. Die Apfelproduktion ist mengenmäßig und wirtschaft­
lich von großer Bedeutung. Die Apfelwiesen erstrecken 
sich über eine Gesamtfläche von 18.393 Hektar und im 
Jahr 2020 wurden über 987.000 Tonnen Äpfel geerntet. 
Der Genossenschaftsbetrieb VOG Products ist der größte 
Fruchtverarbeiter in der Region und eines der wichtigsten 
Produkte ist Apfelsaft. Für die Verarbeitung der enormen 
Fruchtmengen werden Maschinen benötigt, die eine 
zuverlässige und wirtschaftliche Produktion garantieren 
und darüber hinaus eine Apfelsaftqualität sicherstellen, 
für die VOG Products und die ganze Region mit ihren

Namen stehen. Realisiert wird die Produktion u. a. mit 
Hilfe von Bandpressen und Separatoren vom bayerischen 
Zentrifugen- und Pressenspezialisten Flottweg.

Südtirol und Obstanbau sind zwei Dinge, die seit Jahr­
zehnten zusammengehören. Daher ist es die logische Folge, 
dass auch große Unternehmen für die Fruchtverarbeitung 
in dieser Region ansässig sind. VOG Products ist ein 
gemeinschaftliches Unternehmen von 18 Genossenschaften 
und vier Erzeugerorganisationen, welches die Ernten von 
rund 13.500 Obstbauern verarbeitet. In der Apfelsaftpro­
duktion werden in der Flauptsaison täglich bis zu 4000 
Tonnen an Früchten zu Saft verarbeitet, was selbstver­
ständlich nur mit modernsten, hochleistungsfähigen und 
zuverlässigen Maschinen zu bewerkstelligen ist. Band­
pressen und Separatoren von Flottweg sind die Flaupt- 
komponenten, um die großen Mengen zu verarbeiten und 
vor allem eine konstant gleichbleibende Qualität des Saftes 
zu gewährleisten.

Maximale Ausbeute für höchste 
Wirtschaftlichkeit

Beim Einsatz von großen Maschinen 
sind zwei der wichtigsten Kenn­
zahlen der Durchsatz und die Effi­
zienz. Bei VOG Products geht es 
darum möglichst viele Äpfel in 
kurzer Zeit zu verarbeiten und in 
kurzer Zeit ein Maximum an Saft 
aus den Früchten zu gewinnen, 
bei gleichbleibend hoher Produkt­
qualität. Bereits seit 2005 arbeitet 
VOG Products mit Maschinen von 
Flottweg. Für die Entsaftung kom­
men die Bandpressen von Flott­
weg zum Einsatz, da diese die 
enormen Mengen problemlos ver­
arbeiten können und bereits über 

Der Genossenschaftsbetrieb VOG Products ist der größte Fruchtverarbeiter in der Region und eines der Jahre hinweg zuverlässig und wirt- 
wichtigsten Produkte ist Apfelsaft. © alle Flottweg schaftlich sind
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„Für uns ist es enorm wichtig, dass in diesem Pro­
duktionsschritt eine maximale Effizienz besteht. 
Hier wird aus Rohmaterial wertvoller Apfelsaft 
gewonnen. Die Flottweg Bandpressen erreichen 
eine Ausbeute von 75 Prozent bei einer sehr 
hohen Qualität. Da wir in Spitzenzeiten bis zu 25 
Tonnen Äpfel pro Stunde verarbeiten, erhalten 
wir in derselben Zeit rund 19 Tonnen Apfelsaft. 
Das ist ein enorm gutes Verhältnis“, sagt Thomas 
Meran, Werksleiter bei VOG Products. „Vielleicht 
könnten wir durch extrem leistungsfähige Hydrau­
likpressen ein klein wenig mehr Saft aus dem 
Trester pressen, allerdings mit einem wesentlich 
höheren technischen Aufwand und eben nicht im 
kontinuierlichen, schnellen Durchlauf. Zudem 
empfanden wir in Tests, dass der naturtrübe 
Apfelsaft aus den Bandpressen hochwertiger als 
der aus hydraulischen Pressen ist.“

Im Produktionsablauf sind die Flottweg Bandpressen nach 
der Waschung, Vorsortierung und Zerkleinerung der Äpfel 
die zentrale Einheit für die Saftgewinnung. Die Flottweg 
Pressen bieten diverse Besonderheiten, die für eine schnelle 
und wirtschaftliche Produktion bei VOG Products besonders 
wichtig sind. Dazu gehören insbesondere die kontrollierte 
Aufgabe der Fruchtmaische, die diversen Walzenprofile 
und die spezielle Bandführung, die für wechselnde Druck- 
und Scherbelastungen und damit für einen optimalen 
Ertrag sorgen - übrigens mit integrierter Reinigungsfunk­
tion, nachdem der Trester die Maschine verlassen hat.

Über eine automatische und sensorgesteuerte Zugabe 
wird die Fruchtmaische auf das Band gegeben und unter 
einer ersten Walze bereits teilweise entsaftet.
Je nach Qualität des Rohmaterials kann die 
Breite und Höhe des Maischekuchens optimal 
für die Verarbeitung angepasst werden. An­
schließend sorgt die L-Profilwalze für einen 
erhöhten Druck auf die Maische, gefolgt von 
weiteren Walzen, die den Druck nochmals 
intensivieren. Gesteuert wird der gesamte Ent­
saftungsprozess vollautomatisch für maximalen 
Ertrag bei konstant gleichbleibender Belastung 
der Maschine.

Bei VOG Products wird die Wirtschaftlichkeit der 
Saftgewinnung jedoch nicht nur dem Aspekt der 

Saftausbeute zugeschrieben. Denn je besser die Frucht­
maische entsaftet, desto trockener ist der restliche Trester. 
Ein Trester mit niedrigem Flüssigkeitsgehalt und dadurch 
geringerem Volumen lässt sich auf deutlich weniger Raum 
lagern und auch für andere Produkte leichter weiterverar­
beiten.

Auf Druck folgt Rotation

Auch wenn der Apfelsaft nach dem Pressen im Prinzip 
bereits fertig ist, kann er so noch nicht zum Konsumenten. 
Denn je nach Sorte und Marke verlangt der Endverbrau- 
cheninnen eine immer gleichbleibende Qualität und 
Trübung des Safts. Daher muss die Trübung und damit die

Ein entscheidender Vorteil von Bandpressen im 
Vergleich zu anderen Entsaftungsmethoden, 
etwa hydraulische Pressen, ist der kontinuierliche 
Entsaftungsprozess. Die Produktion muss für 
den Austausch von Maische und Trester nicht 
unterbrochen werden. Die Flottweg Bandpresse
verarbeitet die Fruchtmaische quasi am laufenden 
panr) Der Flottweg Separator zur Klärung von Fruchtsäften.
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