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Feinster Apfelsaft

von VOG mit Pressen und Zentrifugen von Flottweg

Die Apfelwiesen von VOG Products erstrecken sich iiber eine Gesamtflache von 18.393 ha.

Hauptprodukt des Siidtiroler Obstbaus ist der Apfel, der vor allem
im Bezirk Uberetsch-Unterland, im Talboden zwischen Bozen und
Meran und im Vinschgau angebaut wird. Die Apfelproduktion ist
mengenmaRig und wirtschaftlich von groRer Bedeutung. Die Ap-
felwiesen erstrecken sich iiber eine Gesamtfliche von 18.393 ha
und im Jahr 2020 wurden iiber 987.000 t Apfel geerntet. Der Genos-
senschaftsbetrieb VOG Products ist der groBte Fruchtverarbeiter
in der Region und eines der wichtigsten Produkte ist Apfelsaft. Fiir
die Verarbeitung der enormen Fruchtmengen werden Maschinen
benotigt, die eine zuverlassige und wirtschaftliche Produktion ga-
rantieren und dariiber hinaus eine Apfelsaftqualitat sicherstellen,
fiir die VOG Products und die ganze Region mit ihren Namen ste-
hen. Realisiert wird die Produktion u. a. mithilfe von Bandpressen
und Separatoren vom bayerischen Zentrifugen- und Pressenspezi-
alisten Flottweg.
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Sudtirol und Obstanbau sind zwei
Dinge, die seit Jahrzehnten zusammen-
gehoren. Daheristesdielogische Folge,
dass auch grof3e Unternehmen fiir die
Fruchtverarbeitung in dieser Region
ansdssig sind. VOG Products ist ein
gemeinschaftliches Unternehmen von
18 Genossenschaften und vier Erzeu-
gerorganisationen, welches die Ernten
von rund 13.500 Obstbauern verarbei-
tet. In der Apfelsaftproduktion werden
inder Hauptsaison taglich biszu4.000t
an Frichten zu Saft verarbeitet, was
selbstverstindlich nur mit modernsten,
hochleistungsfahigen und zuverlassi-
gen Maschinen zu bewerkstelligen ist.
Bandpressen und Separatoren von Flott-
weg sind die Hauptkomponenten, um
die groflen Mengen zu verarbeiten und
vor allem eine konstant gleichbleibende
Qualitdt des Saftes zu gewdhrleisten.
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Maximale Ausbeute fir hochste
Wirtschaftlichkeit

Beim Einsatz von grofien Maschinen
sind zwei der wichtigsten Kennzah-
len der Durchsatz und die Effizienz.
Bei VOG Products geht es darum, mog-
lichst viele Apfel in kurzer Zeit zu verar-
beiten undin kurzer Zeit ein Maximum
an Saftaus den Friichten zu gewinnen,
bei gleichbleibend hoher Produktqua-
litdt. Bereits seit 2005 arbeitet VOG Pro-
ducts mit Maschinen von Flottweg. Fiir
die Entsaftung kommen die Bandpres-
sen von Flottweg zum Einsatz, da diese
die enormen Mengen problemlos ver-
arbeiten konnen und bereits iiber Jahre
hinweg zuverldssig und wirtschaftlich
sind.

Im Produktionsablauf sind die Flott-
weg Bandpressen nach der Waschung,
Vorsortierung und Zerkleinerung der
Apfel die zentrale Finheit fiir die Saft-
gewinnung. Die Flottweg Pressen bie-
ten diverse Besonderheiten, die fiir eine
schnelle und wirtschaftliche Produk-
tion bei VOG Products besonders wich-
tig sind. Dazu gehoren insbesondere
die kontrollierte Aufgabe der Frucht-
maische, die diversen Walzenprofile
und die spezielle Bandfithrung, die
fir wechselnde Druck- und Scherbe-
lastungen und damit fiir einen optima-
len Ertrag sorgen - iibrigens mit inte-

grierter Reinigungsfunktion, nachdem
der Trester die Maschine verlassen hat.
Uber eine automatische und sensor-
gesteuerte Zugabe wird die Frucht-
maische auf das Band gegeben und
unter einer ersten Walze bereits teil-
weise entsaftet. Je nach Qualitadt des
Rohmaterials kann die Breite und
Hohe des Maischekuchens optimal
fir die Verarbeitung angepasst wer-
den. Anschlieflend sorgt die L-Pro-
filwalze fiir einen erhdhten Druck
auf die Maische, gefolgt von weite-
ren Walzen, die den Druck noch-
malsintensivieren. Gesteuert wird der
gesamte Entsaftungsprozess vollau-
tomatisch fiir maximalen Ertrag bei

konstant gleichbleibender Belastung
der Maschine.

Ein entscheidender Vorteil von Band-
pressen im Vergleich zu anderen Ent-
saftungsmethoden, etwa hydrauli-
sche Pressen, ist der kontinuierliche
Entsaftungsprozess. Die Produktion
muss fiir den Austausch von Maische
und Trester nicht unterbrochen wer-
den. Die Flottweg Bandpresse verarbei-
tetdie Fruchtmaische quasiam laufen-
den Band.

,Fur uns ist es enorm wichtig, dass in
diesem Produktionsschritt eine maxi-
male Effizienz besteht. Hier wird aus
Rohmaterial wertvoller Apfelsaft

Die Apfel werden zunichst gewaschen, vorsortiert und zerkleinert, bevor aus die-
sen Saft gewonnen wird
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gewonnen. Die Flottweg Bandpressen
erreichen eine Ausbeute von 75 Prozent
bei einer sehr hohen Qualitiat. Da wir
in Spitzenzeiten bis zu 25 t Apfel pro
Stunde verarbeiten, erhalten wirin der-
selben Zeit rund 19 t Apfelsaft. Das ist
ein enorm gutes Verhdltnis“, sagt Tho-
mas Meran, Werksleiter bei VOG Pro-
ducts. ,Vielleicht konnten wir durch
extrem leistungsfahige Hydraulikpres-
sen ein klein wenig mehr Saft aus dem

Trester pressen, allerdings mit einem
wesentlich hoheren technischen Auf-
wand und eben nicht im kontinuier-
lichen, schnellen Durchlauf. Zudem
empfanden wirin Tests, dass der natur-
triibe Apfelsaft aus den Bandpressen
hochwertiger als der aus hydraulischen
Pressen ist.“

Bei VOG Products wird die Wirtschaft-
lichkeit der Saftgewinnung jedoch

Die Flottweg Bandpressen sind nach der Waschung, Vorsortierung und Zerkleine-
rung der Apfel die zentrale Einheit fiir die Saftgewinnung

Der Flottweg Separator zur Klarung von Fruchtsaften

30

nicht nur dem Aspekt der Saftaus-
beute zugeschrieben. Denn je besser
die Fruchtmaische entsaftet, desto
trockener ist der restliche Trester. Ein
Trester mit niedrigem Fliissigkeitsge-
haltund dadurch geringerem Volumen
lasst sich auf deutlich weniger Raum
lagern und auch fiir andere Produkte
leichter weiterverarbeiten.

Auf Druck folgt Rotation

Auch wenn der Apfelsaft nach dem
Pressen im Prinzip bereits fertig ist,
kann er sonoch nichtzum Konsumen-
ten. Denn je nach Sorte und Marke ver-
langen die Endverbraucher eine immer
gleichbleibende Qualitdt und Triibung
des Safts. Daher muss die Triibung
und damit die Grofe und die Menge
an feinsten Trubstoffen im Apfelsaft
auf ein gleichbleibendes Niveau ange-
passt werden. Zudem werden so die
unterschiedlichen Starkekonzentrati-
onen aufgrund der Erntezeit aus dem
Direktsaftentfernt. Dieser Schritt folgt
bei VOG Products direktim Anschluss
andie Entsaftung vollautomatisch und
hocheffizient mit einem Separator von
Flottweg.

Der Separator ist eine spezielle Zen-
trifuge, die mit ihrem waagerecht
angeordneten Tellerpaket im Inneren
und mit sehr hohen Drehzahlen und
G-Kridften ein sehr exaktes Verhalt-
nis von Fliissigkeit und feinsten Fest-
stoffen sicherstellt. VOG Products lei-
tet den Rohsaft direkt in den Separa-
tor. Mithilfe der Zentrifugalkrifte von
bis zu 12.000 G wird dem Saft genau
so viel Feststoff und Starke entzogen,
wie es der festgelegten Qualitit ent-
spricht. Eine konstruktive Besonder-
heit der Flottweg Separatoren ist die
Soft-Shot®-Funktion. Da in der Zentri-
fuge sehr hohe Druckverhiltnisse herr-
schen, miissen die von der Fliissigkeit
getrennten Feststoffe {iber diese spe-
zielle Mechanik ausgetragen werden,
und zwar im laufenden Prozess. Auto-
matisch wird der Trommelboden hyd-
raulisch in vertikaler Richtung bewegt,
wodurch die Feststoffaustragsdffnun-
gen freigegeben werden und die Fest-
stoffe aus dem Innenraum der Zentri-
fuge gelangen. Dieses Feststoffentlee-
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rungssystem ermoglicht ein beliebiges
Kombinieren von Teil- und Vollent-
leerungen. In Abhédngigkeit des Pro-
duktsund der Konsistenz der Feststoffe
ermoglicht die Anpassung der Entlee-
rungsart eine optimale Betriebsweise
und damit bei VOG Products einen
exakten Trub im Saft.

Ein weiteres konstruktives Merkmal
der Flottweg Soft-Shot®-Funktion
betrifft das Offnen des Entleerungssys-
tems. Hier fungiert ein Teil des Steu-
erwassers als Offnungsddmpfung.
Dadurch erfolgt dieser Prozess mate-
rialschonend, sehrleise und ohne den
sonst typischen Entleerungsknall.

Der feine Unterschied zwischen
sauber und rein

Keine Frage, in der Produktion von
Lebensmitteln gelten zurecht beson-
dere Gebote und Regeln hinsichtlich
der Reinheitund der Hygiene - auch fiir
Apfelsaft. Mit dem Know-how aus tiber
60 Jahren im Design von Zentrifugen-
l6sungen und Pressen beliefert Flott-
weg Unternehmen mit einer Techno-
logie, die auch anspruchsvollste Hygi-
eneanspriiche einhdlt. Diese Eigen-
schaften waren ein weiteres Kriterium
fiir VOG Products, die Produktion mit
Maschinen von Flottweg auszuriisten.
Beide Maschinen sind aus Edelstahl
gefertigt, was die Reinigung und Hygi-
ene enorm begtinstigt. Dariiber hinaus
haben die Ingenieur/innen von Flott-
weg bereits bei der Konstruktion hygie-
nische Aspekte beachtet. Die Bandpres-
sen beispielsweise sind fiir eine Reini-
gungoptimiert konstruiertund kénnen
von allen Seiten mit Wasser oder Reini-
gungslaugen gesdubert werden. Zudem
wurden Ecken und Stellen vermieden,
an denen sich Material aus dem Produk-
tionsprozess ansammeln kann.

Um eine Anhaftung von Ablagerun-
gen speziell im Separator zu vermei-
den, sind die Edelstahlkomponenten
imInneren der Anlage mit einer beson-
ders glatten Oberflachengiite gefer-
tigt. Zusédtzlich tragt das konstruktive
Design der Separatoren zur Einhaltung
der Hygienestandards mafigeblich bei.
Lager, Anschliisse oder Wartungsein-
richtungen sind auflerhalb des Produk-
tionsraums angebracht, um auch hier
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VOG Products arbeitet bereits seit 2005 mit Flottweg Maschinen.

einer Verschmutzung oder Kontami-
nation vorzubeugen.

»Neben der groflen Verarbeitungs-
menge, dem niedrigen Energiever-
brauch, der hohen Ausbeute und der
damit verbundenen Wirtschaftlich-
keit arbeiten wir aus einem weite-
ren wichtigen Grund mit Flottweg.
Die Maschinen sind dufderst robust
und wenn dennoch einmal ein Ser-
vice oder ein Ersatzteil benotigt wird,
betreut uns Flottweg immer schnell
und sehr zuverldssig. Die Serviceo-
rientierung von Flottweg ist fiir uns

ein enorm wichtiger Aspekt, wes-
halb wir mit diesem Unternehmen in
der Vergangenheit und in Zukunft
gerne zusammenarbeiten®, restimiert
Thomas Meran. O

Nils Engelke

PR- und Kommuni-
kationsmanager
Flottweg SE
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