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VOM HOBBYBRAUER ZUM
ANERKANNTEN BIEREXPERTEN

Mit einem Flottweg Separator zu mehr Bio-Bier aus Frankreich

Im franzosischen Alby-sur-Cheran tibernahmen 2014
die Briider Antoine und Etienne Onorati die Brauerei
und brauen seitdem Bio-Bier sowie Bio-Limonaden.
Im Fokus steht dabei das Brauerei-Handwerk, ihre
Leidenschaft fiir authentische Craft-Biere und die Ver-
wendung von 100% Bio-Zutaten.

Zu Beginn startete die Brauerei mit einer Produktion
von jahrlich etwa 200-300 Hektolitern bzw. einigen
zehntausend Flaschen. Seitdem hat sich viel geédn-
dert: 2022, 8 Jahre nach der Ubernahme durch die

Onorati-Brider, produziert die Brauerei mehr
als 4 Millionen Flaschen pro Jahr, mit einem
Volumen von rund 18.000 Hektolitern. Das

Brauereigelande umfasst, mit dem Produktionsbereich
und dem Lagerbereich fiir Rohstoffe und abgefiillte
Produkte, mehr als 3.000m2. Diese Entwicklung
hat enorme Investitionen, Veranderungen und

Weiterentwicklungen, insbesondere in technischer
Hinsicht, erfordert. So unterstlitzt Flottweg Les
Brasseurs Savoyards mit einem Separator AC1200
bei der finalen Klarung der franzosischen Bio-Biere.

Bio-Bier mit Leidenschaft und

Personlichkeit: Les Brasseurs Savoyards

Der Startschuss fur die heutige Brauerei Les
Brasseurs Savoyards und die Leidenschaft fiir Bio-Bie-
re war 2014: Die Briider Antoine und Etienne Onorati,
beide passionierte Hobby-Brauer, Ubernehmen die
insolvente Brauerei im Osten Frankreichs. Das
Bridergespann entschied sich dazu, lediglich Bio-Bier
herzustellen und entwarfen ein neues Konzept fir
ihre Biere, basierend auf der amerikanischen Craft
Beer Szene. , Als wir 2014 damit angefangen haben,
Bio-Bier zu brauen, war das ziemlich innovativ.

Die franz6sische Brauerei wachst seit 2014 kontinuierlich und hat mittlerweile 13 Biersorten im Angebot.
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Die Brauerei verwendet ausschlie3lich Zutaten aus dem biologi-

schem Anbau.

Der Flottweg AC1200 Separator wurde im Jahr 2019 in den Pro-

zess integriert.

Es gab nur ganz wenige und kaum franzdsische
Bio-Biere im Angebot? erklart Antoine Onorati,
Vertriebsleiter und Mitgesellschafter. ,Wir haben
das aus einer Uberzeugung herausgemacht, um
uns von den damaligen Trends abzuheben und

unseren Produkten eine originelle und moder-
ne Note zu verleihen! Nun hat die Brauerei drei-
zehn verschiedene Biere im Sortiment und
verfliigt aulRerdem Uber drei Saisonbiere. AuRerdem
produziert Les Brasseurs Savoyards sechs Bio-Limos,
die aktuell circa 15% des Produktionsvolumens ausma-
chen. Damit ist Les Brasseurs Savoyards eine von 300
franzosischen Brauereien, die Bio-Bier produzieren.

Doch neben der Entscheidung fiir das Brauen von
Bio-Bier, haben sich auch die Kapazitaten und
Rahmenbedingungen bei Les Brasseurs Savoyards
geandert: Zu Beginn verfligte die Brauerei Uber drei
Tanks mit rund 600 Hektoliter Produktionskapazitat.
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In 2022 stehen fiir die Produktion 33 Tanks mit einer
Kapazitat von rund 25.000 Hektolitern zur Verfligung.
2019 entschieden sich die Onorati-Brider mit ihrem
Team fur einen Austausch der Abfullanlage: ,Wir
haben in eine leistungsstarkere und vollautomatische
Abfiillanlage investiert. Nach dieser Investition stieg
die Produktionvon 2000 auf6000 Flaschen pro Stunde.”

Klaren des Bio-Biers: Der Flottweg
Tellerseparator AC1200 unterstiitzt Les

Brasseurs Savoyards

Im Zuge der Erneuerung der Abfillanlage
bendtigte die Brauerei aber auch eine neue Zentri-
fuge zur finalen Klarung des Bieres. ,Wir haben
bereits Erfahrungen mit Zentrifugen gemacht. Die
erste haben wir bereits 2017 gekauft. Es war ein
etwas kleineres Modell, das damals gut zu unserer
Produktionsanlage passte. Als wir dann 2019 in eine
neue Anlage investiert haben, brauchten wir also
eine Zentrifuge, die flir diesen Output besser geeig-
net war’ erklart Antoine Onorati. Daher entschied sich
die Brauerei fiir einen Flottweg Separator AC1200.
Der Flottweg Separator ist zustdandig fiir die finale
Klarung des Bieres. Es folgen keine weiteren Prozess-
schritte wie Filtration oder andere Stabilisierungen.
Das setzt auch die Anforderung bzw. Herausforde-
rung fir den Separator. Je nach Bier und je nach
gewulnschter Trubung, die im Bier erhalten
werden soll, setzt Les Brasseurs Savoyards die
Zentrifuge auf unterschiedliche Weise ein. Der
AC1200 zeichnet sich durch das prazise Soft Shot®
Entleerungssystem aus, was eine hohe Produkt-
ausbeute mit sich bringt. Der intuitive Aufbau der
Steuerung sowie die vollautomatisierte Integra-
tion in Produktion und CIP bedeuten ein einfaches
und bedienerfreundliches Handling der Anlage.

~Es ist genau, als waren sie hier” -
Fernwartung und Service von Flottweg

Antoine Onorati ist auBerdem von dem Kunden-
dienst von Flottweg uberzeugt. Seit der Inbetrieb-
nahme des Flottweg Separators kann die Brauerei u
nkompliziertmitdemKundendienstinKontakttretenum
Rickfragen zu klaren oder praventive Instandhal-
tungsmalnahmen duchzufiihren: ,,Der Kundendienst
ist per Telefon oder E-Mail gut erreichbar. Die Zentrifu-
ge ist Uber ein IT-System vernetzt ist, so kann Flottweg
aus der Ferne potenzielle Fehler erkennen, um unser
Personal in Echtzeit bei Wartungen zu beraten und
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anzuleiten! ,Die Techniker von Flottweg kdnnen eben-
so aus der Ferne liber den Kontrollbildschirm das Glei-
che tun wie wir hier vor Ort in der Brauerei. Sie kon-
nen also bspw Rezepturen und Parameter abandern.

Bio-Biere als Trend der Zukunft
Les Brasseurs Savoyards beweisen mit ihrer
Leidenschaft und ihrem Handwerk, dass Bio-Bie-
re auch zuklinftig eine immer groRere Rolle in der
Getrankewelt einnehmen werden. Dies zeigt
insbesondere die Entwicklung der franzosischen
Brauerei hin zu einem Hidden Champion mit
einer Kapazitdat von 4 Millionen Flaschen und
rund 18.000 Hektolitern. Wachstum, das auch die
notwendigen Rahmenbedingungen und Partner
bendtigt: Der Separator AC1200 von Flottweg
unterstutzt den Brauereibetrieb dabei zuverlassig
und ist bedienerfreundlich. Gleichzeitig liberzeugen

Support und Service von Flottweg.
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Les Brasseurs Savoyards ist eine von 300 franzdsischen Brauerei,
die Bio-Bier brauen.

QR-Code scannen und gesamtes Video auf
Youtube ansehen.

Engineered For Your Success



