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NAJLEPSZY SOK JABLKOWY VOG
DZIEKI PRASOM | WIROWKOM

MARKI FLOTTWEG

Najwiekszy w Tyrolu Potludniowym zakitad przetworst-
wa owocow przetwarza do 4000 ton surowca dziennie.
Dzieki nowoczesnej technologii separacji marki Flottweg
jest to mozliwe przy zachowaniu optacalnosci i wysokiej
wydajnosci..

Gtownym produktem sadownikow w Potudniowym Tyrolu
sa jabtka, uprawiane gtéwnie w okregu Uberetsch-Unter-
land, dolinach migdzy Bolzano i Merano oraz w Vinschgau.
Produkcja jabtek ma ogromne znaczenie pod wzgledem
ilosciowym i ekonomicznym. taczna powierzchnia sadéw
jabtkowych to 45 450 akrow, a w 2020 roku zebrano po-
nad 987 000 ton jabtek. Spétdzielnia VOG Products jest
najwiekszym przetwdrca owocow w regionie, a jednym
z jej najwazniejszych produktéw jest sok jabtkowy. Przet-
warzanie ogromnej ilosci owocdéw wymaga maszyn, ktére
gwarantuja niezawodng i ekonomiczna produkcje, a takze
wysoka jakos¢ soku jabtkowego, z ktorego stynie VOG Pro-

ducts i caty region. Produkcja jest realizowana za pomoca
pras tasmowych i separatoréw bawarskiego producenta
wiréwek i pras Flottweg.

Tyrol Potudniowy i uprawa owocow to dwie rzeczy
nieroztagcznie zwigzane ze sobg od kilkudziesieciu lat. W
zwigzku z tym w tym regionie znajdujg sie réwniez duze
firmy zajmujace sie przetwoérstwem owocoéw. VOG Pro-
ducts jest wspolnym przedsiewzieciem 18 spotdzielni
i czterech zaktadéw produkcyjnych, ktére przetwarzaja
zbiory okoto 13 500 sadownikéw. Podczas produkcji so-
kéw jabtkowych kazdego dnia przetwarza sie do 4000
ton owocow, co oczywiscie mozna osiagnac tylko przy
uzyciu najnowoczesniejszych maszyn, oferujacych wysoka
wydajnos¢ i niezawodnosé. Prasy tasmowe i separatory
marki Flottweg sa gtéwnymi elementami umozliwiajacymi
przetwarzanie tak ogromnych ilosci owocéw przy jednoc-
zesnym zapewnieniu niezmiennej jakosci soku.

Spoétdzielnia VOG Products jest najwiekszym przetwdrca owocow w regionie,
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a jednym z jej najwazniejszych produktow jest sok jabtkowy.
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Po umyciu, wstepnym sortowaniu i zmiazdzeniu jabtek
nastepuje ich sokowanie.

Maksymalny uzysk daje maksymalny
dochod

W przypadku duzych maszyn dwa z najwazniejszych para-
metrow to wydajnosé produkcyjna i efektywnosé. Celem
VOG Products jest przetworzenie jak najwiekszej liczby
jabtek w krétkim czasie, jak rowniez uzyskanie maksymal-
nej ilosci soku z owocéw przy zachowaniu niezmiennie
wysokiej jakosci produktu. Firma VOG Products stosuje
urzadzenia Flottweg od roku 2005. Prasy tasmowe marki
Flottweg sa uzywane do wyciskania soku, poniewaz sg w
stanie bez zadnych problemoéw obstuzy¢é ogromne ilosci
surowca, a ich niezawodnos¢ i ekonomicznosé sa spraw-
dzone od lat.

W procesie produkcyjnym prasy tasmowe marki Flottweg
stanowia centralng jednostke do ekstrakcji soku po my-
ciu, sortowaniu wstepnym i kruszeniu jabtek. Prasy marki
Flottweg oferuja rézne funkcje specjalne, ktére sg szcze-
golnie wazne dla szybkiej i ekonomicznej produkcji w VOG
Products. W szczegdélnosci dotyczy to kontrolowanego
tadowania zacieru owocowego, réznych profili rolek oraz
specjalnej prowadnicy tasmy, ktéra zapewnia naprzemien-
ny nacisk i obcigzenia $cinajace oraz zapewnia optymalny
uzysk — z wbudowang funkcja czyszczenia po opuszczeniu
maszyny przez wyttok.

Zacier owocowy jest podawany na tasme za pomoca auto-
matycznego podajnika sterowanego czujnikiem i czesciowo
wyciskany pod pierwsza rolka. W zaleznosci od jakosci su-
rowcéw mozna dostosowac szerokosé i wysokosé placka
zacieru w celu optymalizacji przetwarzania. Nastepnie rolka
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katowa zwigksza nacisk na zacier, a po niej kolejne rolki do-
datkowo wzmacniaja nacisk. Sterowanie catym procesem
ekstrakcji soku jest w petni zautomatyzowane, co zapewnia
maksymalna wydajnos¢ przy statym obcigzeniu maszyny.
Gtowna zaletg pras tasmowych w poréwnaniu z innymi me-
todami wyciskania sokéw, takimi jak prasy hydrauliczne,
jest ciagtos¢ procesu wyciskania. Nie ma potrzeby przery-
wania produkcji w celu wymiany zacieru i wyttoczyn. Pra-
sa tasmowa marki Flottweg przetwarza zacier owocowy w
sposob ciggly, niemal nieprzerwany.

— Bardzo wazne jest dla nas, aby ten etap produkcji byt jak
najbardziej wydajny. Na tym etapie z surowcéw uzysku-
je sie cenny sok jabtkowy. Prasy tasmowe marki Flottweg
osiaggaja wydajnosé na poziomie 75% przy bardzo wysokiej
jakosci. W okresach szczytu przetwarzamy do 25 ton jabtek
na godzine, co daje 19 ton soku jabtkowego. To bardzo do-
bry stosunek — méwi Thomas Meran, kierownik zaktadu w
VOG Products. - Moze bylibysmy w stanie wycisna¢ troche
wiecej soku z wyttoczyn za pomoca niezwykle mocnych pras
hydraulicznych, ale kosztem znacznie wiekszych naktadéw
technicznych oraz rezygnacji z ciggtego, szybkiego przebie-
gu. Z naszych badan wynika réwniez, ze naturalnie metny
sok jabtkowy z pras tasmowych ma wyzsza jakos¢ niz sok z
pras hydraulicznych.

Jednak wydajno$¢ ekonomiczna ekstrakcji soku w firmie
VOG Products nie zalezy wytacznie od wysokiego uzysku
soku z zacieru. Im wiecej soku uzyskuje sie z zacieru, tym
bardziej suche sa pozostate wyttoczyny. Wyttok o niskiej
zawartosci cieczy, a tym samym mniejszej objetosci, zaj-
muje duzo mniej miejsca i moze by¢ tatwiej przetwarzany
na inne produkty.

Rotacja zgodna z cisnieniem

Chociaz w zasadzie sok jabtkowy jest gotowy po
wycisnieciu, nie mozna go jeszcze wysta¢ do konsumen-
ta. Klient kornicowy oczekuje, ze sok danej marki i danego
rodzaju bedzie miat zawsze taka sama jako$¢ i metnosé.
Dlatego konieczne jest takie wyregulowanie procesu, aby
uzyskac stata metnosé, czyli wielkosc¢ czastek i ilos¢ gestwy
pozostatej w soku jabtkowym. Ponadto pozwala to na wy-
rownanie roznic w stezeniach skrobi w soku bezposrednim,
wynikajacych z przetwarzania owocow pochodzacych z
roznych zniw. W firmie VOG Products krok ten nastepuje
natychmiast po wycisnieciu soku przy uzyciu w petni auto-
matycznego i wydajnego separatora marki Flottweg.

Separator jest specjalng wirowka, ktéra zapewnia bard-

zo doktadne proporcje cieczy i najdrobniejszych czastek
statych dzieki poziomo utozonemu stosowi tarcz wewnatrz
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oraz bardzo wysokim predkosciom i sitom G. VOG Pro-
ducts podaje surowy sok bezposrednio do separatora. Sity
odsrodkowe do 12 000 g stuzg do ekstrakeji z soku zarow-
no czastek statych, jak i skrobi, w zaleznos$ci od potrzeb, w
celu osiggniecia okreslonej jakosci. Jedng ze specjalnych
witasciwosci separatoréw marki Flottweg jest funkcja Soft-
Shot®. Poniewaz wirdwka ma bardzo wysokie wartosci
cisnienia, podczas trwania procesu ciata state odseparowa-
ne od cieczy muszg by¢ usuwane za pomoca tego specjal-
nego mechanizmu. Podtoga bebna jest automatycznie prze-
suwana hydraulicznie w kierunku pionowym, co powoduje
otwarcie otworéw wylotowych i odprowadzenie ciat statych
z wnetrza wirdwki. Ten system usuwania czastek statych
umozliwia dowolne potaczenie czesciowego i catkowitego
oprézniania. W zaleznosci od produktu i konsystencji ciat
statych, regulacja typu odprowadzania umozliwia opty-
malne dziatanie, a tym samym uzyskanie odpowiedniego
stezenia gestwy w soku VOG Products.

Kolejna cecha konstrukcyjna funkcji Soft-Shot® marki Flott-
weg jest otwieranie systemu odprowadzania. W tym przy-
padku czes¢ wody sterujagcej petni funkcje przepustnicy ot-
warcia. W rezultacie proces ten jest delikatny dla materiatu,
bardzo cichy i pozbawiony typowego uderzenia wylotowe-

go.

Subtelna roéznica miedzy czystoscia a
klarownoscia

Nie ma watpliwosci, ze specjalne wymagania i zasady
dotyczace czystosci i higieny — rowniez soku jabtkowego
— muszg by¢ stosowane w produkcji zywnosci. Dzieki po-
nad 60-letniemu doswiadczeniu w projektowaniu rozwigzan
wirowkowych i pras, firma Flottweg dostarcza firmom
technologie, ktora spetnia nawet najbardziej rygorystyczne
wymagania w zakresie higieny. Ta wiedza specjalistyczna
byta jednym z kryteriow wyposazania zaktadow produkcyj-
nych VOG w maszyny marki Flottweg.

Obie maszyny sg wykonane ze stali nierdzewnej, co znacznie
utatwia czyszczenie i utrzymanie higieny. Inzynierowie fir-
my Flottweg wzieli réwniez pod uwage aspekty higieniczne
w procesie projektowania. Na przyktad prasy tasmowe sa
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Prasy tasmowe marki Flottweg stanowia centralna
jednostke do ekstrakcji soku.

zoptymalizowane pod katem czyszczenia i moga by¢é myte
ze wszystkich stron woda lub roztworami czyszczacymi.
Ponadto uniknieto naroznikdéw i miejsc, w ktérych mégtby
gromadzi¢ sie materiat pochodzacy z procesu produkcyj-
nego.

Aby zapobiec gromadzeniu sie osadu, zwtaszcza w separa-
torze, elementy wewnatrz systemu sg wykonane z bardzo
gtadkiej stali nierdzewnej. Ponadto konstrukcja separato-
row w znacznym stopniu przyczynia sie do zapewnienia
zgodnosci z normami higienicznymi. tozyska, potaczenia i
urzadzenia konserwacyjne instalowane sa poza obszarem
produkcyjnym, aby zapobiec zanieczyszczeniu.

— Oprécz wysokiej wydajnosci przetwarzania, niskie-
go zuzycia energii, wysokiego uzysku i zwigzanej z tym
optacalnosci, wspodtpracujemy z firma Flottweg z innego
waznego powodu. Maszyny sag niezwykle wytrzymate, a jesli
potrzebny jest serwis lub czesci zamienne, firma Flottweg
zawsze zapewnia nam szybkie i niezawodne wsparcie. Fach-
owa obstuga serwisowa marki Flottweg jest dla nas nie-
zwykle wazna, dlatego z przyjemnoscig pracowalismy z ta
firma w przesztosci i nadal bedziemy to robi¢ w przysztosci
— podsumowuje Thomas Meran.
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