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DOBLE RESISTENCIA: USO DEL
NUEVO SEPARADOR DE BOQUILLAS
FLOTTWEG EN JACKERING

El almidén se puede utilizar en muchos procesos: en la
industria alimentaria como ligante o espesante en la
produccion de productos horneados, en sopas y salsas, en
la industria del papel y el carton ondulado y en las indus-
trias quimica, farmacéutica y cosmética. Es un producto
natural importante que se utiliza en muchas areas de la
vida diaria. Sin embargo, el procesamiento del almidén
tiene sus inconvenientes: Después de todo, varios factores,
como el consumo de agua o la calidad del producto final,
pueden tener un gran impacto en el proceso de fabricacion,
lo que demuestra claramente que a la linea de proceso ain
le queda mucho trabajo por delante. Jackering, una empre-
sa familiar, lleva mas de 100 anos implicada en el negocio
del trigo y casi una década utilizando la tecnologia de se-
paracion de la empresa de la Baja Baviera Flottweg. Ahora,
Jackering ha integrado en el proceso al nuevo miembro de
la familia Flottweg, el separador de boquillas.

Una empresa familiar y experta en trigo:
Jackering

Fundada en 1910, Jackering Mihlen- und Nahrmittelwer-
ke GmbH es ahora una empresa global que produce y
vende harina de trigo, almidén de trigo nativo y protei-
na de trigo para las industrias alimentaria, de alimentos
para mascotas y no alimentaria. En estas industrias, Ja-
ckering se centra en lograr una gran calidad combina-
da con unas condiciones favorables para los clientes.
Michael Andreae-Jackering, socio gerente, pertenece
ahora a la tercera generacion que dirige la empresa fami-
liar. A lo largo de las décadas, Jackering se ha convertido
en un verdadero experto en trigo con una muy buena com-
prension del mercado, sus condiciones y sus problemas.

Jackering ha adquirido mucha experiencia en el trigo y su procesamiento a lo largo de mas de 100 anos.
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Como primer productor de gluten vital en Europa en la
década de 1950, la produccidén de almidon de trigo se ha
convertido desde entonces en la linea de negocio de mas
rapido crecimiento para la empresa en los ultimos anos.
«Desde que empecé a trabajar en Jackering en 1981, he vis-
to como la produccién de almiddn de trigo pasaba de unas
pocas toneladas al mes a varios cientos de miles de ton-
eladas al ano. Siempre nos hemos comprometido a hacer
que la produccion sea aun mas eficiente y eficaz», explica
el socio gerente Michael Andreae-Jackering. Los objetivos
deben reevaluarse todos los dias debido a los exigentes re-
tos de la industria del almidén. Michael Andreae-Jackering
también esta muy familiarizado con esto: «Hay que optimi-
zar continuamente las cosas en muchas areas. El objetivo
aqui es lograr un buen rendimiento utilizando poca agua y
energia, y hay que coordinar los diferentes subproductos
en el proceso de produccion».

La tecnologia para el procesamiento y la
separacion del almidon: hechos el uno para
el otro

Para la produccion de almidon, la harina de trigo se de-
scompone en sus componentes: Almidones A y B, proteina
de gluten/trigo y pentosanos. Durante el procesamiento
del trigo, es crucial que la proteina de trigo del almidon
se separe de este. Una vez el trigo se seca en la tierra, se
anade agua para eliminar el almidén en un paso llamado
«proceso humedo». En esta etapa del proceso se utiliza
la tecnologia de separacion para dividir la suspension en
componentes individuales. En la separacién de tres fases,
las centrifugas Tricanter® de Flottweg utilizan el rodete de
centripeta ajustable para separar la fase sélida del almidon
A del gluten y la fase liquida «pesada» del almidén By la
fase liquida del pentosano. Las centrifugas son equipos
clave para los procesos de separacion de soélidos y liquidos,
y garantizan la maxima eficiencia y la alta calidad en los
resultados de separacion. Esta primera etapa del proceso
es esencial para, en ultima instancia, obtener productos
finales de alta calidad con el maximo rendimiento en unas
pocas etapas posteriores. «El arte del proceso humedo es
utilizar la menor cantidad de agua posible manteniendo
un almidon de alta calidad y separado de forma limpiay,
explica Andreae-Jackering. «Esto requiere muchos cono-
cimientos sobre este complejo proceso y sus numerosos
elementos recirculados».

El separador de boquillas es un componente adicional del
proceso humedo responsable del refinado del almidén A
como fase solida. El separador de boquillas se utiliza prin-
cipalmente cuando se requiere la separacion continua de
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grandes cantidades de sélidos de liquidos junto con la ma-
xima clarificacion o separacion. Antes de refinar el almidon
A, contiene aproximadamente un 1,5 % de proteina de trigo
y un contenido de materia seca de aproximadamente un
52 %. Tras el proceso de separacion, el contenido en pro-
teinas es, como méaximo, del 0,30 %. En funcion de la tarea
de separacion, el rendimiento de caudal del separador de
boquillas puede variar entre 40 m3/h y 160 m3/h (o entre 176
gpm y 704 gpm).

Tecnologias de la separacion Flottweg en
uso en Jackering

La fabrica de almidon de Jackering lleva casi una década
utilizando soluciones de procesamiento de almidén Flott-
weg y Michael Andreae-Jackering no podria estar mas sa-
tisfecho:

«Después de muchos anos, decidimos uti-
lizar una maquina Flottweg. Fue una situa-
cion de «veni, vidi, vici»: Instalamos la ma-
quina y al cabo de unos dias ya era mejor
que su predecesora. Esto nos convencio a
todos en Jackering para trabajar mas estre-
chamente con Flottweg».

Basandose en estas experiencias positivas y en la satis-
faccién con los resultados del proceso humedo, Jackering
decidio finalmente equipar con la tecnologia de separacion
de Flottweg su nueva fabrica de almidén, que procesara
900 000 toneladas de trigo al ano en el futuro. La nueva
fabrica de almidon de Jackering utiliza un sistema disenado
completamente por Flottweg, con dos Tricanters® Z8E, un
decanter Z8E y cuatro Decanters Z6E. En Jackering, todas

Jackering utiliza un sistema completamente disenado con dos
Tricanter® Z8E, un Decanter Z8E y cuatro Decanters Z6E.
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Como nuevo miembro de la familia Flottweg, Jackering utilizara
el separador de boquillas en el futuro.

las etapas del proceso humedo se coordinan entre si con
precision para obtener productos finales de alta calidad.

El nuevo miembro de la familia Flottweg, el separador de
boquillas, también formara parte del proceso de almidén
en Jackering en el futuro: «Siempre hemos utilizado se-
paradores de boquillas para refinar el almidén. Basand-
onos en las buenas experiencias que habiamos tenido con
Flottweg, decidimos probar el nuevo separador de boquil-
las», afirma Andreae-Jackering, que describe el proceso de
toma de decisiones. Para ello, Flottweg entregd maquinas
de prueba a Jackering, que se integraron en el proceso
existente. La fase de prueba finalizé sin problemas. «No
hubo consumo adicional de agua, pérdidas de rendimiento
ni similares: la fase de prueba del separador de boquil-
las se desarrollé de forma fluida y sin complicaciones.
Siempre habia expertos adecuados con los conocimientos
necesarios disponibles para ayudarnos a hacer el mejor
uso del separador. Después de todo, para estar satisfechos
con nuestro producto todos los dias, confiamos en ma-
quinas con tecnologia sensible», explica el socio gerente.
Debido a los excelentes resultados, Jackering decidié final-
mente comprar un separador de boquillas Flottweg. «Es
dificil de creer, pero el separador de boquillas de Flottweg
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sustituyé facilmente a dos separadores de boquillas exis-
tentes, y logré resultados aun mejores. Asi es como nos
conquisté desde el primer dia: Queremos utilizar este sepa-
rador de boquillas en nuestra nueva fabrica para refinar el
almidon», afirma Michael Andreae-Jackering, que describe
la decision de optar por el nuevo miembro de la familia
Flottweg. Para expandirse en el futuro, Jackering utilizara
un separador de boquillas trifasico y tres de dos fases.

Matthias Gaube, director de producto de Flottweg y respon-
sable del desarrollo del separador de boquillas, también
puede confirmar los excelentes resultados: «Durante las
primeras fases de prueba, que se llevaron a cabo como
en Jackering, comprobamos satisfechos que nuestro se-
parador de boquillas superaba con creces los objetivos de
eficiencia que nos habiamos fijado». Creo que el hecho de
que nuestros socios de pruebas eligieran un separador de
boquillas Flottweg después de las pruebas demuestra el
entusiasmo de nuestros clientes. Los resultados que con-
seguimos en las pruebas fueron siempre positivos.
Mirando al futuro

El almidon de trigo serd cada vez mas importante en el
futuro. Ese es un hecho del que Jackering esta seguro:
.Creemos que todavia hay mucho potencial sin explotar
en las materias primas renovables, por ejemplo el uso del
almidon de trigo como materia prima en la industria qui-
mica y los procesos quimicos. En este aspecto, Jackering
desempenara un papel importante en el futuro». Por este
motivo, es necesario que el fabricante de almidon siga re-
capacitando y cuestionandose la produccién y todos los
componentes. Michael Andreae-Jackering anadid, recapi-
tulando: «Queremos optimizar nuestro proceso, minimizar
aun mas nuestro consumo de agua y mantener nuestro alto
nivel de calidad. Gracias a nuestra excelente colaboracion
con Flottweg en los ultimos anos, podremos llevar a cabo
muchos mas proyectos juntos en el futuron.
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