
MEZCLADORA DE MASA FLOTTWEG
INFORMACIÓN TÉCNICA
DMF 1000 / 1500 / 2000



TECNOLOGÍA DE SEPARACIÓN FLOTTWEG
Datos técnicos de la Mezcladora de Masa Flottweg 

Características

• Batido continuo
• Batido intensivo, tratamiento suave del producto
• Batido sin incrustación y sin residuos
• Procesamiento de harina de trigo y agua para formar 
una masa homogénea

• Todos los elementos en contacto con el producto son 
de acero inoxidable.

• Mantenimiento fácil
• Diseño robusto

* Los datos mencionados son valores orientativos. Las especificaciones están sujetas a cambios.

DATOS TÉCNICOS SE LA SERIE DE LAS MEZCLADORAS DE MASA*
Modelo 1000 1500 2000

Longitud (A) 4,80 m 5,10 m 5,60 m
Anchura (B) 1,10 m 1,30 m 1,50 m
Altura (C) 1,60 m 1,90 m 2,20 m

Potencia conectada 37 - 45 kW 45 – 55 kW 55 – 75 kW
Peso 2800 kg 3700 kg 4500 kg

Velocidad operación con variador de frecuencia operación con variador de frecuencia operación con variador de frecuencia
Capacidad 5 – 10 t/h 8 – 18 t/h 12 – 25 t/h
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Mezcladora de Masa Flottweg, modelo DMF 1000

Conexión 3,4,6       Boquilla roscada DIN 118512

MONTAJE Y DIMENSIONES*
DMF 1000

DESCRIPCIÓN / DETALLES
1. Alimentación en harina
2. Descarga de la masa
3. Limpieza
4. Accionamiento
5. Ajuste de la presa
6. Aberturas de control

* Los datos mencionados son valores orientativos. Las especificaciones están sujetas a cambios.
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Flottweg SE
Industriestraße 6-8
84137 Vilsbiburg
Deutschland (Germany)
Tel.: + 49 8741 301-0
Fax: + 49 8741 301-300
mail@flottweg.com
www.flottweg.com
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Flottweg Separation Technology –
Engineered For Your Success


