
MÉLANGEUR DE PÂTE FLOTTWEG
INFORMATIONS TECHNIQUES

DMF 1000 / 1500 / 2000



TECHNOLOGIE DE SÉPARATION FLOTTWEG
Données techniques du Mélangeur de Pâte Flottweg 
(DMF pour Dough Mixer Flottweg) 

Caractéristiques

• Mélange en continu
• Mélange intense avec traitement du produit en douceur
• Mélange sans coller et sans laisser de résidus
• Traitement de la farine de blé et d’eau pour former une 
pâte homogène

• Composants en contact avec le produit en acier inoxydable 
• Maintenance facile
• Construction robuste

* Les chiffres indiqués sont des valeurs indicatives. Sous réserves des modifications techniques.

DONNÉES TECHNIQUES DE LA SÉRIE DMF
Modèle 1000 1500 2000

Longueur (A) 4,80 m 5,10 m 5,60 m
Largeur  (B) 1,10 m 1,30 m 1,50 m
Hauteur  (C) 1,60 m 1,90 m 2,20 m

Puissance électrique 37 - 45 kW 45 – 55 kW 55 – 75 kW
Poids 2800 kg 3700 kg 4500 kg

Vitesse de rotation   opération variable grâce au variateur de fréquence opération variable grâce au variateur de fréquence opération variable grâce au variateur de fréquence
Capacité 5 – 10 t/h 8 – 18 t/h 12 – 25 t/h
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Mélangeur de Pâte Flottweg, modèle DMF 1000

Raccordement 3,4,6       Raccord fileté DIN 118512

INSTALLATION ET DIMENSIONS*
DMF 1000

DÉSCRIPTION / DÉTAILS
1. Alimentation en farine
2. Décharge de la pâte
3. Nettoyage
4. Entraînement
5. Ajustage du déversoir
6. Ouvertures de contrôle

* Les chiffres indiqués sont des valeurs indicatives. Sous réserves des modifications techniques.
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Flottweg SE
Industriestraße 6-8
84137 Vilsbiburg
Deutschland (Germany)
Tel.: + 49 8741 301-0
Fax: + 49 8741 301-300
mail@flottweg.com
www.flottweg.com
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Flottweg Separation Technology –
Engineered For Your Success

Flottweg France SAS
Technoparc – Espace Média
3, rue Gustave Eiffel
BP 90057
78306 POISSY Cedex - France

Membre du Groupe Flottweg SE

Tél.: 01 82 72 60 30 • Fax: 01 39 22 64 52
E-mail: france@flottweg.fr • http://www.flottweg.com/fr


