
FLOTTWEG ZENTRIFUGEN 
FÜR DIE WEINHERSTELLUNG

Maximale Reinheit, verbesserte Qualität, mehr Ertrag
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FLOTTWEG DEKANTERZENTRIFUGEN UND 
SEPARATOREN FÜR DIE WEININDUSTRIE
Optimale Ausbeute, verbesserte Produktqualität

Ertrag und Güte des Weines sind neben der
Traubensorte und dem Anbaugebiet zunehmend
von schwankenden klimatischen Bedingungen
beeinflusst. Klärvorgänge spielen während des
gesamten Weinausbaus eine große Rolle. Daher
ist die Wahl der richtigen Trenntechnik entschei-
dend für den Ertrag, die Reinheit des Weines
und den Geschmack.

Seit vielen Jahren werden Flottweg Dekanter-
Zentrifugen und Separatoren in Winzereien ein-
gesetzt. Egal ob für die Mostvorklärung, Trub-
aufbereitung oder Feinklärung – Flottweg
Zentrifugen unterstützen den Winzer bei der ef-
fizienten Herstellung von großartigen Weinen.

Wein ist ein Kulturgut. Die Weinrebe ist eine der ältesten Kulturpflanzen
der Welt. Und die Erfolgsgeschichte des Weins geht rasant weiter.
Weltweit verändert sich der Lebensstil und die Konsumgewohnheiten.
Mit der raschen Urbanisierung und steigendem Einkommen wächst
die globale Vorliebe für Weinprodukte. Eine positive Entwicklung für
die Weinindustrie.

Und nach wie vor eine Herausforderung. Der Herstellprozess steht
und fällt in dem relativ kurzen Zeitraum der Traubenlese. Genau dann,
wenn es darauf ankommt, braucht der Winzer eine zuverlässige und
wirtschaftlich arbeitende Ausrüstung. 



ÜBERSICHT: FLOTTWEG TRENNTECHNIK 
IN DER ROTWEIN-HERSTELLUNG
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Die Vorteile von Flottweg Zentrifugen in der Weinindustrie

Dekanterzentrifuge für die Mostvorklärung
• Schnelle Verarbeitung von Most und Mostrückständen, auch mit hohen Feststoffgehalten
• Geschlossene Ableitung des geklärten Mostes reduziert die Sauerstoffaufnahme/Oxidation.
• Hygienisches Design und vollständige CIP-Fähigkeit für effiziente Reinigung; dadurch hohe Produktqualität.
• Verstellbare Schälscheibe zur optimalen Einstellung der Trennzone. Gleichbleibend hohe Ausbeute auch 
bei schwankender Rebenqualität

• Kontinuierliche Mostklärung/Traubenentsaftung; dadurch Alternative zur klassischen, diskontinuierlichen
Weinpresse

Flottweg Separator für die Feinstklärung
• Positive Beeinflussung der Qualität durch optimale Klärung des Mosts
• Flottweg Soft Shot®-Entleerungssystem bietet flexible Einstellung von Teil- und Vollentleerung; 
dadurch vergrößerte Ausbeute durch trockenen Feststoff.

Flottweg Industriezentrifugen zeichnen sich durch optimale Ausbeute, ihre robuste Bauart und die 
vergleichsweise niedrigen Betriebskosten aus.
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FLOTTWEG TRENNTECHNIK IN 
DER ROTWEIN-HERSTELLUNG
Übersicht

Traubenannahme

Entrapper

thermische Vinifikation
(Mosterhitzung- / kühlung)

Vorklärung

Klärung mit Farbextraktion

Weinrückgewinnung aus Geläger / Weintrub

Geläger

Puffertank

Gärung

Trub

Schönung /
Stabilisierung

Trester
(Häute, Kerne)

Trub

Weintrub Jungweinklärung Trub

Filtration /
Abfüllung

Feinstklärung
(Option)
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FLOTTWEG TRENNTECHNIK IN 
DER WEISSWEIN-HERSTELLUNG
Übersicht
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Traubenannahme

Entrapper Trub

Trester

Traubenentsaftung

Puffertank

Jungweinklärung

Schönung /
Stabilisierung

Trub

Filtration /
Abfüllung

Weinrückgewinnung
aus Geläger

Trub

Geläger

Gärung

Feinstklärung
(Option)

Flotation

A

B

Trub

Trub

Trub
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MOSTVORKLÄRUNG UND TRUB-/
GELÄGERAUFBEREITUNG 
mit dem Flottweg Dekanter

Überall dort, wo Flüssigkeiten mit einem hohen
Feststoffanteil geklärt werden müssen, setzt man
Dekanterzentrifugen ein. Dazu zählt z.B. die
Mostvorklärung. Die spezielle Bauart des Flott-
weg Dekanters bietet nicht nur wirtschaftliche,
sondern auch qualitative Vorteile bei der Most-
verarbeitung. Für jeden Winzer sind die Qualität
des Weines und eine hohe Ausbeute entschei-
dend.

Der Trubgehalt des Traubenmostes ist abhängig
von der Vorbehandlung der Weintrauben. Sowohl
die Lesetechnik und der Traubentransport haben
Einfluss auf die spätere Zusammensetzung des
Mostes. In Regionen mit hohen Tagestempera-
turen (z.B. Australien, Südafrika, Kalifornien) ist
zum Schutz von Mensch und Beere teilweise nur
eine maschinelle Ernte möglich. Prinzipiell lässt
sich sagen, dass maschinell gelesene Trauben
aufgrund der höheren mechanischen Belastung
höhere Trubgehalte aufweisen als handgelesene
Trauben. Das verwendete Press-System hat
ebenfalls einen erheblichen Einfluss auf die Trub-
erzeugung. Tendenziell erzeugen Schnecken-
pressen höhere Trubgehalte im Most als Mem-
branpressen. 

Daher ist eine effiziente Mostklärung für den wei-
teren Herstellprozess entscheidend. Gegenüber
der traditionellen Mostklärung bietet der Flottweg
Dekanter mehrere Vorteile. 

STEIGERUNG DER QUALITÄT
Die Maschine trennt die Trubstoffe innerhalb weniger Sekunden vom
Most ab. Dadurch wird die Kontaktzeit deutlich reduziert. Durch den
hohen Phenolgehalt können Trubstoffe bei zu langen Kontaktzeiten
(z.B. statische Sedimentation) negative, qualitative Auswirkungen auf
den Most haben. Der geklärte Most wird mittels verstellbarer Schäl-
scheibe aus der Maschine schonend gefördert. Diese spezielle Aus-
führung führt die wertvolle Flüssigkeit schaumfrei und unter Druck ab.
Der Kontakt des Mostes mit Luftsauerstoff und damit Oxidationspro-
zesse werden minimiert. 

OPTIMALE KLÄRUNG, HOHE AUSBEUTE
Das Herz der Maschine, der Zentrifugenrotor sowie die Förderschnecke
im Inneren, sind speziell auf die effiziente Most- bzw. Weinklärung
ausgelegt. Durch die verstellbare Schälscheibe lässt sich die Trennzone
innerhalb der Maschine optimal auf das Rohpodukt einstellen. Auch
bei unterschiedlichen Trubgehalten des Traubenmosts (unterschiedliche
Beerensorten, Erntezeit, Leseart etc.) lässt sich somit das jeweils beste
Klärergebnis erzielen. Der Mostablauf weist in aller Regel lediglich
noch einen Feststoffgehalt von < 1 % v/v aus. Dank des Simp Drive®-
Antriebs lässt sich die Differenzdrehzahl von Schnecke und Zentrifu-
gentrommel optimal anpassen. Dadurch wird die Verweilzeit des Fest-
stoffes optimiert („Auspressen“ des Feststoffs innerhalb des
Trommelkonus). Die Ausbeute an geklärtem Most erhöht sich deutlich.
Der Dekanter lässt sich in der Weinherstellung flexibel innerhalb ver-
schiedenster Prozesse einsetzen. Ein echtes Multifunktionsgerät für
ein effizientes Trubmanagement.
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DER FLOTTWEG DEKANTER

EXTRAKTIONSZONE
• „Auspressen“ des Feststoffes im Bereich des
Trommelkonus, durch optimales Einstellen
der Differenzdrehzahl

• Hohe Trockensubstanz im abgetrennten Fest-
stoff, hohe Mostausbeute

FLOTTWEG SIMP DRIVE®

• Drehmomentgeregelte Einstellung der Diffe-
renzdrehzahl; dadurch gleichbleibend hohe
Trockensubstanz im abgetrennten Feststoff

• Hohe Wertschöpfung durch Verbesserung
der Gesamtausbeute an Traubenmost

• Getriebe außerhalb des Produktraumes 
verbaut

• Verwendete Schmierstoffe entsprechen NSF H1

FLOTTWEG SCHÄLSCHEIBE
• Geschlossene Abführung des geklärten Mosts unter Druck; 
dadurch Vermeidung von Schaumbildung. Oxidationsprozesse 
werden minimiert, die Qualität im späteren Produkt verbessert.

• Der Ablauf der Flüssigkeit unter Druck ersetzt eine dafür 
normalerweise notwendige Förderpumpe.

• Optimierte CIP-Reinigung
• Option: Möglichkeit zur Automatisierung gegeben

ZONE DER MOSTKLÄRUNG
• Hohe Kläreffizienz des Flottweg Dekanters durch optimale 
Auslegung von Zentrifugentrommel und Schnecke auf die 
Anforderungen der Weinindustrie

• Flexible Einstellung der Trennzone mittels verstellbarer 
Schälscheibe; dadurch optimales Klärergebnis, auch bei 
schwankenden Produktbedingungen

Zulauf
Most

Austrag 
Trester/Trubstoffe

Ablauf geklärter Most
unter Druck



FEINKLÄRUNG 
mit dem Flottweg Separator
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Klärvorgänge spielen nicht nur bei der Mostver-
arbeitung eine große Rolle. Während des ge-
samten Weinausbaus kann eine wirkungsvolle
Klärung einen deutlichen Einfluss auf die ge-
schmackliche Reinheit des Weins und damit sei-
nen Marktwert haben.

Manche Feinststoffe lassen sich im Kellereibe-
trieb aufgrund ihres geringen Dichteunterschieds
zur umgebenden Flüssigkeit nicht mehr mit einer
Dekanterzentrifuge abtrennen. Genau dann kom-
men sogenannte Separatoren zum Einsatz. Bau-
artbedingt arbeiten diese flüssigkeitsorientierten
Maschinen mit einer höheren Zentrifugalbe-
schleunigung. Auch feinste Stoffe werden abge-
trennt, Most und (Jung-) Wein effizient geklärt. 

VERBESSERTE QUALITÄT
Die frühzeitige Klärung mittels Separator entfernt feinste Trubstoffe,
die im weiteren Produktionsverlauf den Geschmack des fertigen Weines
ungünstig beeinflussen könnten. Zudem verläuft die weitere Gärung
gleichmäßiger und lässt sich besser steuern. Die Entwicklung des Wei-
nes wird verbessert.  

WIRTSCHAFTLICHE VORTEILE
Weine aus feinst separierten Mosten lassen sich besser und wirtschaft-
licher stabilisieren. Filterstandzeiten werden verlängert, was zu Er-
sparnissen an Filterhilfsmitteln führt. Durch die Separierung der Trub-
stoffe im Moststadium reduzieren sich in der Regel die notwendigen
SO2-Dosagen im weiteren Ausbau.
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FUNKTIONSPRINZIP
des Flottweg Separators
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Zulauf Most/(Jung-) Wein

Feststoff-
austrag

Ableitung geklärte
Flüssigkeit 
unter Druck
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DAS FLOTTWEG SOFT SHOT®-SYSTEM
• Präzises und beliebiges Kombinieren von Teil- und Vollentleerun-
gen. Die Entleerungszeiten lassen sich präzise einstellen; dadurch
höhere Ausbeute an Wein- und Most durch kompaktere Feststoffe. 

• Materialschonender und leiser, akustisch kaum wahrnehmbarer
Feststoffaustrag

• Optional als „selbstdenkende“ Maschine mit Trübungsüberwachung

DIE SEPARATOR-TROMMEL
• kompakte und robuste Bauweise
• einfache Montage und Demontage
• reduzierter Anteil an Bauteilen und Dichtungen für geringe 
Betriebskosten

TELLERPAKET UND VERTEILER
Produktschonend
• Sanfte Beschleunigung der Flüssigkeit durch optimiertes Verteiler-
design; dadurch schonende Verarbeitung des Produktes

Effizient
• hocheffiziente Feststoffabscheidung und Feinstklärung durch große
Klärfläche des Tellerpakets

DER VERSCHLEISSSCHUTZ
• hohe Verschleißfestigkeit durch spezielle Verschleißschutzelemente
• einfache Montage und Demontage
• Verlängerung der Lebensdauer der Separatorentrommel bei der
Mostklärung (Sandrückstände) oder Klärung nach der Schönung
(Bentonit-Rückstände)
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DURCHSATZMENGEN DES DEKANTERS/SEPARATORS
IN DER WEININDUSTRIE

1) Jahrgangs- und sortenabhängig
2) Durchsatz je nach Feststoffbelastung im Zulauf 

RICHTDURCHSÄTZE [l/h] DER FLOTTWEG SEPARATOREN FÜR DIE WEININDUSTRIE

Typ AC1000 AC1200 AC1500 AC2000 AC2500

Most1 800 2000 4000 8000 15000

Wein2 1000 2500 5000 12000 25000

RICHTDURCHSÄTZE [m³/h] DER FLOTTWEG DEKANTER FÜR DIE WEININDUSTRIE

Typ Z3E Z4E Z5E Z6E Z8E

Most1 bis 4 bis 12 bis 25 bis 30 bis 40

Sedimentationstrub/Geläger2 1,8 bis 4 bis 6 – –

1) Jahrgangs- und sortenabhängig
2) Die Werte dienen als Richtwerte und können je nach Prozess und Vorbehandlung variieren
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FLOTTWEG WELTWEIT
Flottweg – mit Stammsitz in Vilsbiburg und Außendienstbüros in Köln
und Leipzig – hat eigene Niederlassungen in Australien, Brasilien,
China, Frankreich, Italien, Kanada, Mexiko, Peru, Polen, Russland und
in den USA sowie Repräsentanzen in nahezu allen Ländern der Welt.

Auf unserer Homepage www.flottweg.com
finden Sie unter Flottweg/weltweit den für Sie 
zuständigen Ansprechpartner. 

SICHERHEIT FÜR IHRE KAUFENTSCHEIDUNG

HOHE VERFÜGBARKEIT IST UNSERE STÄRKE
Anwendungsgerechte Projektierung, hohe Fertigungsqualität und effi-
ziente Wartung sind die Voraussetzungen für einen störungsfreien Be-
trieb. Unser erfahrener, zuverlässiger Kundendienst ist zur Stelle, wenn 
er gebraucht wird. Auf Wunsch bietet Flottweg auch präventiven Ser-
vice, damit es erst gar nicht zur Produktionsunterbrechung kommt.

Das Flottweg
Leistungspaket

• Kompetente trenntechnische Beratung
• Anwendungstechnische Versuche vor
Ort oder im Flottweg Labor und 
Prozesscenter

• Auswahl und Dimensionierung der 
geeigneten Ausrüstung

• Kundenspezifische Automatisierung
und Prozessintegration

• Konzeption und Bau kompletter 
trenntechnischer Prozesslinien

• Installation, Inbetriebnahme, Wartung,
Reparatur und Ersatzteildienst weltweit
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QUALITÄT „MADE IN GERMANY“
Flottweg ist zertifiziert nach ISO 9001 und baut seine
Produkte nach den neuesten technischen Standards
und Normen.
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Flottweg SE
Industriestraße 6-8
84137 Vilsbiburg
Deutschland (Germany)
Tel.: + 49 8741 301-0
Fax: + 49 8741 301-300
mail@flottweg.com
www.flottweg.com
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Flottweg Separation Technology –
Engineered For Your Success


